
 

 

 

 

 

 

令和 7 年度 

学校関係者評価委員会 

報告書 
 

 

 

 

 

 

 

 

学校法人 九州文化学園 

九州文化学園調理師専門学校 

 



Ⅰ．令和７年度 第 1 回 学校関係者評価委員会 

 

１．日  時     令和 7 年 8 月 5 日（火） 15 時 30 分～16 時 30 分 

 

２．開催場所   九州文化学園調理師専門学校 1 階 集団給食試食室    

 

３．出 席 者 

    【学校関係者評価委員】 

    冨重 正美 様   （佐世保市食品衛生協会監事）              

        田中 雅弘 様   （全日本司厨士協会長崎県本部佐世保支部長） 

            草場 夏江 様    (西海割烹調理士紹介所 所長) 

       山本 久美 様    (長崎県立北松農業高等学校 生活学科主任) 

平田 安喜子様  （長崎短期大学地域共生学科  製菓コース長） 

   【委員会事務局】 

   松尾  修       (九州文化学園調理師専門学校 校長) 

鴨川 多鶴子   (九州文化学園調理師専門学校 教務主任) 

野口 智子    (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

北原 幸     (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

當房 有紗       (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

森  来夢    (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

 

４．議事       

      (1)校長挨拶              (2)学校関係者評価委員紹介 

     (3)学校職員紹介            (4)配付資料確認 

     (5)各係より説明            (6)質疑応答 

     (7)評価委員より感想・助言 

      

   ５．評価委員からの質問・意見 

      ・企業奨学金制度について 

      ・留学生の入学・卒業について 

      ・求人の時期について 

      ・就職先について 

 

 

 

 

 

 



Ⅱ．令和７年度 第 2 回 学校関係者評価委員会 

 

１．日  時     令和８年 2 月 6 日（金） 15 時 30 分～17 時 00 分 

 

２．開催場所   九州文化学園調理師専門学校 １階 集団給食試食室    

 

３．出 席 者 

         【学校関係者評価委員】 

         冨重 正美 様   （佐世保市食品衛生協会監事）              

             田中 雅弘 様   （全日本司厨士協会長崎県本部佐世保支部長） 

                 草場 夏江 様    (西海割烹調理士紹介所 所長) 

            山本 久美 様    (長崎県立北松農業高等学校 生活学科主任) 

平田 安喜子様  （長崎短期大学地域共生学科  製菓コース長） 

      【委員会事務局】 

        松尾  修       (九州文化学園調理師専門学校 校長)  

鴨川 多鶴子   (九州文化学園調理師専門学校 教務主任) 

野口 智子    (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

北原 幸     (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

當房 有紗       (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

森  来夢    (九州文化学園調理師専門学校 教員) 

 

４．議事       

          (1)校長挨拶              (2)学校関係者評価委員紹介 

        (3)学校職員紹介            (4)配付資料確認 

        (5)各係より説明            (6)質疑応答 

        (7)評価委員より感想・助言 

      

        ５．評価委員からの質問・意見 

・インターンシップと就職先の関係について 

・オープンキャンパスへの数回参加者について 

・自己評価の感想 

 

 

 

 

 

 

 



 

Ⅱ．学校関係者評価委員による評価および感想・助言 

評価基準：４：十分達成している ３：達成している ２：あまり達成されていない １：ほとんど達成されていない 

 

 

 全体体評価 3.8   

 

 

１．教育活動                      評価 4.0 

２．共学組織の新設・募集停止・改組・定員管理等    評価  3.6 

３．学生の支援活動                   評価 3.6  

４．学生募集・広報活動                 評価 3.6  

５．教職員の人材開発                 評価 3.8  

６．ステークホルダーとの連携強化            評価 3.4 

７．学園内の連携促進                    評価 4.0 

８．SDGs の推進                       評価  4.0  

９．管理運営と業務・経費効率化             評価 4.0  

10．施設設備システム等の環境整備            評価 3.9  

11．点検評価                      評価 4.0 

  

 

【評価委員より、全体を通しての意見・感想】 

 ・限られた資源（教職員等）の中で誠実に学生に向き合い教育されている点、十分に理解でき、賞

賛に値すると思われます。一方、「食」に携われる職業に対して人気が低落し、18才人口が減少

している中、募集活動は厳しいですが、定員充足率は数値として表示されるため、評価点を下げ

ました。 

 ・すでに手を尽くされているでしょうが、これまで多くの卒業生を輩出している歴史を武器とし

て活用されることを願っております。 

 ・生徒さんが入学してからの学校側の管理運営も勿論大切ですが、入学する生徒の応募を増やす

ことも大切だと思います。インスタグラムをはじめとした SNS 等の媒体をもっと利用し、動画

等で学校の楽しさ、学べる内容を情報発信してはいかがでしょうか。 


